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CAVE DE FLEURIE

DEPUIS 1927

FLEURIE

Fleurie 100% Gamay AOP - 75 Cl 13% - 2024 Contient des

sulfites Produit de France

"Puissant et gourmand aux notes de fruits noirs"

MILLESIME:

2024

TERROIR & SOL

Granit rose.

DEGUSTATION

Robe profonde grenat aux reflets violacés. Un nez puissant de fruits
noirs avec des notes de mdres. En bouche, des tanins puissants et
onctueux renforcent la gourmandise de ce Fleurie qui persiste

agréablement en bouche.

ACCORDS METS & VINS
Il se dégustera parfaitement avec un filet mignon de porc au miel, une

bavette a I'échalote ou un camembert.

SERVICE & GARDE

15°-17°C. Il s'appréciera jeune et se gardera 3 a 5 ans.




